RESIDENCE DE LA REPUBLIQUE REPUBLIQUE DE GUIp
Travail-Justice-Solidarité

SECRETARIAT GENERAL
DU GOUVERNEMENT

whEAAR AR RN

PORTANT REGLEMENTATION DES ETABLISSEMENTS D’ELEVAGE DE
VOLAILLES, DE PRODUCTION, DE CONDITIONNEMENT, DE
TRANSFORMATION ET DE COMMERCIALISATION DES PRODUITS
AVICOLES

LE PRESIDENT DE LA REPUBLIQUE,

'u La Constitution ;

u La Loi L/2018/025/AN du 03 juillet 2018, portant Organisation Général de
I'Administration Publique ;

u La Loi L/2018/026/A:. du 03 juillet 2018, portant Code de L'Elevages et des
Produits Animaux ;

u Le Décret D/2018/254/PRG/SGG du 15 octobre 2018, portant Attributions et
Organisation du Ministére de I'Elevage ;

u Le Décret D/2021/014/PRG/SGG du 15 janvier 2021, portant Nomination du
Premier Ministre, Chef du Gouvernement ;

u Le Décret L/2021/015/PRG/SGG du 19 janvier 2021, portant Structure du
Gouvernement ;

u Les Décrets D/2021/017-018-024-028/PRG/SGG des 19, 21,23 et 27 janvier
2021, portant respectivement Composition partielle du Gouvernement ;

u Le Conseil des Ministres entendu en sa session ordinaire du jeudi 25 février 2021,

DECRETE :

TITRE | : DISPOSITIONS GENERALES

rticle 1°" : En application de la Loi L/N°2018/026/AN du 03 Juillet 2018 susvisée,
dtamment en ses articles 22, 46, 48, 51,52, 70, 73 et 122, le présent décret réglemente
création, l'installation et I'exploitation des établissements cités a l'article 2 ci-dessous,
ans des conditions favorisant la production, la reproduction, le conditionnement, la
ansformation et la commercialisation des produits avicoles en toute sécurité sanitaire.



HAPITRE | : CHAMP D'APPLICATION
rticle 2 : Sont soumis a la presente reglementation :

- les établissements d'élevage intensif avicole ;

- les couvoirs d'ceufs de toutes espéces aviaires

- les abattoirs avicoles ;

- les établissements de découpe, de transformation, de conditionnement et de
congélation des viandes de volaille ;

- les centres d'emballage et de transformation d'ceufs

- les établissements de transport et de distribution des volailles vivantes et ceufs ;

- les établissements d'import-export et de commercialisation des viandes et ceufs de
volailles destinés a la consommation et a la couvaison ;

- les établissements d'import-export et de commercialisation des poussins d'un jour
destinés a I'élevage des pondeuses, des poulets de chair ou des reproducteurs ;

- les établissements de production, d'import-export et de commercialisation des
aliments pour volailles ;
)- toutes les voliéres.

HAPITRE Il : DEFINITIONS
rticle 3 : Au sens du présent Décret, On entend par :

: 8

«élevage avicole », I'élevage de poules, dindes, canards, oies, pintades, caille
pigeons, faisans, perdrix et autruches et toutes espéeces tenues en captivité
vue de leur reproduction, de la production de viande, d'ceufs de consommation
d’'ceufs a couver et dont I'effectif par bande dépasse 500 volailles.

« établissement d'élevage intensif de volailles », tout élevage avicole dc
I'effectif par bande dépasse 500 volailles.

« Bande de volailles » : Représente I'unité de production constituée par d
animaux de méme espéce, du méme age et élevés dans une méme fern
d'élevage.

« élevage de reproducteurs », la ferme d'élevage avicole dont 'activité consiste
produire des ceufs a couver.

« détenteur du registre de suivi sanitaire » : toute personne physique ou more
qui a la garde, a titre permanent ou temporaire, de la tenue du registre de su
sanitaire des élevages avicoles/couvoir.

«couvoir », l'établissement dont l'activité consiste a l'incubation et I'éclosic
d’ceufs a couver (O.A.C.).

«ceufs a couver », les ceufs produits par des volailles reproductrices destinés
I'incubation.



8. «poussins dits d'un jour », toutes les volailles agées de moins de 72 heures, no
encore nourries, dont les types : 4 - « type chair », - « type ponte »;
reproducteurs «type chair » et « type ponte »; - grands parentaux « type chair
et «type ponte »;

9. « fumier », le mélange de dejections animales solides et liquides avec la litiére
ce mélange contient moins de 85% d'eau ou plus de 15% de matiére séche.

10. « Lisier » : mélange de déjections animales solides et liquides sans litiere. C
mélange contient généralement les eaux de lavage des batiments d'élevage.
contient plus de 85% d’'eau ou moins de 15% de matiére seche.

11. « Litiére » : matiére végétale mélangée avec des déjections animales (solides o
liquides).

12. «voliére », une cage réservée aux oiseaux sauvages en captivité.

13. « abattoir avicole industriel », tout atelier ou établissement ou les volailles sor
abattues, préparées, conditionnées, découpées et entreposées, répondant au
conditions sanitaires, hygiéniques et prescriptions techniques relatives a |
chaine de production prévues a larticle 3 ci-dessus, autorisé et soumis al
controle des services vétérinaires compétents.

14. « établissements de découpe, de transformation, de conditionnement et di
congélation des viandes de volaille », tout établissement autorisé a produire, i
conditionner et classer les viandes de volailles et produits dérivés par catégori
de qualité, a congeler les viandes de volailles conformément aux conditions €
exigences fixées par voie réglementaire.

15. «centre de conditionnement d'ceufs », tout établissement autorisé a conditionne
et classer les ceufs par catégorie de qualité et de poids dans les conditions fixée:
par le présent décret.

16. «centre de transformation des ceufs », tout établissement autorisé a produire de:
ovo-produits et produits dérivés conformément aux conditions et exigences fixée:
par arrété du ministre chargé de |'élevage.

17.« date recommandée de vente », l'indication de la date limite a laquelle les ceuf:
devraient étre offerts pour la vente aux consommateurs et apres laquelle il reste
un délai raisonnable de stockage a domicile. Cette date peut étre libellée comme
suit : "a vendre de préférence avantle .........", " date recommandée de vente" o
" date limite de consommation”



TITRE Il : AGREMENT SANITAIRE
HAPITRE | : DEMANDE D’AGREMENT SANITAIRE

rticle 4 : Tout projet de création d'un établissement mentionné a l'article 2 ci-dess
dit, avant sa mise en exécution, adresser une demande d'agrément sanitaire |
inistre en charge de I'Elevage, sous couvert des autorités administratives de
‘efecture/Commune d'implantation de I'établissement.

cet effet, une demande est établie par l'opérateur, accompagnée d'un dossi
ymportant, selon l'activité, les piéces citées a I'article 5 ci-dessous.

rticle 5 : La demande doit étre accompagnée d'un dossier comportant, selon I'activif
S pieces suivantes :

* une demande manuscrite précisant les nom et adresse du fondateur ;

* la description de la zone d'implantation et sa viabilisation en eau, en électricité
en réseau d'assainissement ;

* des documents justificatifs indiquant la propriété des locaux ou un contrat de b
enregistré et datant de moins d'un mois, a compter de la date de la demande, ¢
cas de location ;

* une copie du titre foncier ;

* l|a nature de l'activité ;

« la liste précise des produits préparés permettant de déterminer sans ambigui
les textes fixant leurs conditions sanitaires de préparation et de mise sur
marché ;

* un plan général descriptif des infrastructures, des équipements et matérie
utilisés, indiquant les sources d'approvisionnement en eau potable, ainsi que
circuit d'évacuation des déchets et eaux résiduaires ;

* un etat des effectifs du personnel nécessaire avec indication de sa qualificatio
et un plan de sa formation ;

* un plan de nettoyage et de désinfection de |'établissement ;

* un plan de lutte contre les animaux indésirables.

ticle 6 : Le dossier réglementaire est déposé contre récépissé auprées de l'autori
ministrative de la préfecture/commune d'implantation du projet.

» récepissé ne tient pas lieu d'autorisation ou d'approbation.

1APITRE Il : COMMISSION D’ETUDE DES DOSSIERS ET D’EVALUATION DE

PACTS :

ticle 7 : Suite a la demande, une visite d'évaluation des impacts environnementaux «

ciaux sur la sécurité sanitaire des volailles, des aliments pour volailles et des produi
volailles destinés a la consommation humaine est effectuée par une commissic

:fectorale ou communale chargée de I'étude desdits dossiers, et ce dans les dix (1(

Irs qui suivent le dépdét de la demande.



zle 8: Les modalités de création, de composition, de fonctionnement et les
wutions de cette commission, ainsi que les modalités d'évaluation des impacts sont
rminées par arrété du Ministre en charge d'Elevage.

xle 9 : Le dossier est transmis dans un délais maximum de trente (30) jours au
stere en charge de I'Elevage, revétu des avis des responsables préfectoraux
imunaux du service de I'élevage, des services de I'environnement, des autorités
inistratives préfectorales/communales concernées.

it effet, les agents assermentés de la cellule centrale du ministére en charge de
/age peuvent étre mobilisés pour constater les impacts du milieu environnant sur les
uits des établissements cités a I'article 2 et les impacts de ces établissements sur le
u environnant du projet envisageé.

:le 10 : La mission des agents assermentés donne lieu, chaque fois que cela est
'ssaire, a l'établissement d'un rapport en trois exemplaires :

n exemplaire est adressé au ministére en charge de I'élevage ;

n exemplaire est remis au responsable de |'établissement ou installation ;

n exemplaire est conservé dans les archives des agents assermentés.

PITRE lIl : ATTRIBUTION DE L’AGREMENT SANITAIRE

:le 11 : Au cas ou les résultats des démarches prévues aux articles 8 et 10 sont
faites, I'agrément sanitaire du Ministre en charge de I'Elevage est attribué avec un
5ro a l'établissement demandeur.

as de manquement a ces conditions, le Ministre en charge de I'Elevage peut sursoir
troi de I'agrément sanitaire, en fixant un délai pour remédier a ces manquements.

zfois, l'agrément sanitaire du ministre en charge de l'élevage est accordé aprés
ertation avec d'autres ministéres dont reléeve administrativement I'établissement
erné, mais aussi avec les ministéres en charge de [|environnement et
tuellement de 'aménagement du territoire.

le 12 : La notification de l'agrément précise les catégories de produits pour
lels il est accordé, en indiquant pour chacune le (s) texte (s) réglementant les
tions hygiéniques et sanitaires de préparation et de mise sur le marché auxquelles
'st soumise.

le 13 : La délivrance de l'agrément sanitaire nécessite une redevance dont le
ant et les modalités de payement et de gestion seront déterminées par arréte
int du ministre en charge des finances et du ministre en charge de I'élevage.



rticle 14 : La liste des établissements agréés ainsi que ceux radiés est publiée [
rrété du ministre en charge de |'élevage ; elle indique leurs numéros d'agrément, let
2ux d'implantation ainsi que les catégories d'activités pour lesquelles ils sont agrées.

rticle 15 : En ce qui concerne les établissements d'élevage traditionnel ou familial

roduction d'ceufs de consommation et de poulets ou de vente de ces produits sur
\arché local, une simple déclaration de la part des personnes concernées a la Directi
réfectorale de I'Elevage peut servir pour avoir une autorisation de pratiquer c
ctivités. L'information est portée au Ministére en charge de I'élevage a travers
ipport trimestriel.

en est de méme pour les petites fabriques artisanales d'aliments pour volailles, ¢
‘oduisent juste leur propre consommation.

cet effet, |l sera attribué & chaque personne concernée un numéro d'enregistreme;
armettant son identification et le contréle technique, sanitaire et de salubrité de s
‘oduits et de son unité.

n fichier est ainsi ouvert aux niveaux des Directions techniques du ministére en chan
2 I'élevage a leur intention.

HAPITRE IV : DES SANCTIONS

rticle 16 : Sans préjudice des sanctions pénales, toute violation des dispositions ¢
esent décret et ses textes subséquents entraine la suspension ou le retrait définitif «
grément sanitaire.

ticle 17 : L'agrément sanitaire est suspendu pour une durée n'excédant pas six (
ois si I'exploitant :

nodifie sensiblement son activité et pratique d'autres opérations que celles autorisée
ns aviser prealablement les autorités compétentes ;

1'accepte pas, dans lI'exercice de son métier, les contrdles prévus ci-dessus ou ne ¢
nforme pas aux dispositions d'hygiéne et de salubrité en vigueur.

ticle 18 : L'agrément sanitaire est retiré définitivement :

si 'exploitant subit une condamnation pour infraction aux lois et réglements relatifs
xercice du métier ;

orsque I'exploitant cesse d'exercer, de fagon active pour quelque cause que ce so
orsqu'a l'expiration de la période de suspension, I'exploitant n'a pas rempli, sauf ce
force majeure, les conditions dont la non-exécution a motivé la suspension..

s cas de force majeure sont définis par arrété d'application du ministre en charge ¢
evage.



ticle 19 : La suspension et le retrait de l'agrément sanitaire sont prononcés par |
nistre en charge de I'élevage, au vu d'un rapport dressé par les agents assermenté
dit ministére. lls entrainent de droit la fermeture des établissements concernés.

TITRE Il : EXIGENCES TECHNIQUES HYGIENIQUES ET SANITAIRES

{APITRE | : EXIGENCES TECHNIQUES, HYGIENES ET SANITAIRE
NSTALLATION DES LOCAUX, D’EQUIPEMENTS ET DE FONCTIONNEMEN
:S ELEVAGES INTENSIFS DE VOLAILLES ET DES COUVOIRS

ticle 20 : Les distances minima qui doivent étre respectées entre une ferme d'élevag
volaille et une autre, entre une ferme d'élevage de volaille et un couvoir, entre deu
Jvoirs, entre une ferme d'élevage de volaille et les habitations, entre une ferm
levage de volaille et les sources d'eau seront fixées par arrété du ministre chargé d
evage.

ticle 21 : Les exigences sanitaires et hygiéniques communes et spécifique
xquelles doivent répondre les locaux des élevages avicoles et/ou des couvoirs sor
3es par arrété du ministre en charge de I'élevage.

ticle 22 : L'eau utilisée pour I'alimentation des élevages avicoles et des couvoirs do
ondre aux critéres fixés dans le code de bonnes pratiques recommandé en matier
ygiéne pour la conception et le fonctionnement d'un couvoir, de I'élevage d
roducteurs et des voliéres.

cas d'utilisation d'une eau provenant d'un puits, le responsable de I'établissemer
t faire procéder a un contréle bactériologique et chimique de cette eau au moins deu
s par an, apres les premiéres pluies et pendant la saison seche.

icle 23 : Toutes exploitations avicoles, notamment les élevages de reproducteurs
voliéres et les couvoirs doivent disposer d'un registre de suivi sanitaire. La forme ¢
:ontenu de ce registre sont fixés par arrété du ministre en charge de I'élevage.

icle 24 : Les couvoirs doivent étre séparés par espéce de volaille et par filiére (pont
shair).

icle 25 : Les poussins commercialisés doivent répondre aux exigences sanitaires qt
It fixées par arrété du ministre en charge de I'élevage.

icle 26 : Les exigences sanitaires spécifiques des voliéres sont fixées par arrété di
listre en charge de I'élevage.

icle 27 : L'épandage des fumiers ne doit étre réalisé qu'a une distance minimale dt
) métres de tout élevage avicole, couvoir et voliére a I'exception du fumier composteé.



> fumier doit étre humidifié dans le batiment d'élevage avant son évacuation et |
>érations de nettoyage, de lavage et de désinfection des batiments doivent éi
enées aussitot.

HAPITRE Il: EXIGENCES HYGIENIQUES ET SANITAIRES RELATIVES Al
OYENS DE TRANSPORT DES VOLAILLES VIVANTES ET DES (EUFS

ECTION 1 : TRANSPORT DES POUSSINS D'UN JOUR ET DES (EUFS A COUVEF

rticle 28 : Les poussins d'un jour et les ceufs a couver doivent étre transportés s
ins des emballages a usage unique congus a cet effet, soit dans des emballages
emploi a condition qu'ils soient lavés et désinfectes avant toute réutilisation.

s emballages ne doivent contenir que des poussins d'un jour ou des ceufs a couv
: méme espece, de méme catégorie, de méme type de volailles et provenant d'i
éme établissement. lls doivent porter les indications suivantes : l'origine, I'espéce,
ymbre, le type de production et le numéro d'autorisation.

ticle 29 : Le transport des poussins d'un jour doit se faire par des engil
)ecialement congus pour cet usage et bien isolés.

ticle 30 : Le transport des ceufs a couver doit se faire par des engins pouvant ét
:sinfectés et disposant d’équipements permettant de garantir une température ent
» et 17°c et une humidité relative de 70% + ou — 2%.

ZCTION 2 : TRANSPORT DES VOLAILLES VIVANTES

ticle 31 : Les cageots et caisses de transport des volailles doivent étre faits ¢
atériau facile a laver et a désinfecter, et ne pouvant pas les blesser. L'utilisation ¢
Is est proscrite.

ne doivent contenir que des volailles de méme espéce, de méme age, de mémn
tégorie et de méme type provenant du méme établissement et portant le numéro ¢
tablissement d'origine.

ticle 32 : Les volailles destinées a |'abattage doivent étre acheminées directeme
x abattoirs dans les meilleurs délais possibles.

ticle 33 : Les moyens de transport des volailles doivent étre congus de maniére
ter I'épandage des excréments de volailles ainsi que des plumes en cours de route |
rmettre I'observation des volailles au cours de transport. Les engins devront se prét
nettoyage, au lavage et a la désinfection. |



:CTION 3 : TRANSPORT DES (EUFS DESTINES A LA CONSOMMATION

ticle 34 : Les ceufs destinés a la consommation humaine devront étre entreposes |
insportés dans des conditions telles qu'ils soient maintenus propres, secs et exemp'
ydeurs étrangeres et préservés efficacement de chocs, des écarts excessifs ¢
npérature et de I'action de la lumiere.

is températures optimales, définies par arrété du ministre en charge de l'élevag
ivent étre maintenues lors du transport des ceufs en coquille destinés a |
nsommation humaine.

ticle 35: Les engins de transport des ceufs doivent étre dotés d'une isolatic
armique. Les caisses des camions ne doivent avoir aucune paroi en bois nu,
mpris le plancher qui doit étre revétu d'une matiére résistante, lavable et facile
sinfecter. Les parois et plafonds des caisses ne doivent pas étre constitués de bach
:me plastifiée.

{APITRE Ill: CONDITIONS ET MODALITES DE CONTROLE SPECIFIQUE
‘GIENIQUE ET SANITAIRE (C.S.H.S) DES ELEVAGES DE REPRODUCTEURS D
JLAILLES, DES VOLIERES ET DES COUVOIRS

ticle 36 : Tous les établissements d'élevage de reproducteurs de volailles, de voliére
de couvoirs sont soumis a un controle spécifique, hygiénique et sanitaire (C.S.H.S

vue de l'obtention d'un certificat relatif au statut sanitaire attestant que ce
iblissements sont indemnes d'une partie ou de la totalité des maladies contagieuse
nt la liste est établie par arrété du Ministre en charge de I'élevage.

ticle 37 : Le formulaire de demande d'adhésion au C.S.H.S suscité sera rédigé st
5 imprimés spéciaux, mis a la disposition des éleveurs de reproducteurs, de
eleurs et des accouveurs concernés. Elle devra étre remplie et adressée au servic
I'Elevage préfectoral/communal du ministere en charge de I'élevage.

tte demande devra préciser toutes les unités d'élevage de reproducteurs, de voliere
{'accouvage qui seront concernées par ce contréle et étre accompagnée d'une copi
l'autorisation d'exercice d'activités.

icle 38 : Une visite technique des unités concernées par le C.S.H.S devra étr
actuée par les services vétérinaires du ministére en charge de I'élevage, et ce dan
trois semaines qui suivent le dépot de la demande.

icle 39 : En vue de la qualificationi des unités cornicernées par le C.S.H.S, comm
ités indemnes” d'une partie ou de la totalité des maladies prévues a l'article 18 ¢
isus, les services vétérinaires doivent effectuer deux visites par an pour s'assurer d
pect des dispositions du présent décret. Les services vétérinaires peuver
ilement, s'ils estiment nécessaire, procéder a des visites et des investigation
plémentaires.



\rticle 40 : Au vu de la décision des services vétérinaires et des résultats favorab
les analyses de laboratoires d'auto-controle, le ministre en charge de |'élevage déli
3s certificats relatifs au statut sanitaire de la ferme des reproducteurs, de voliére ou
OUVOiIr.

\rticle 41 : Au cas ou, pour quelque motif que ce soit, une ferme d'élevage
sproducteurs, une voliére ou un couvoir ne remplirait plus les conditions exigées pal
».S.H.S ou si les résultats des analyses de laboratoires d'auto-controle se révélerai
on conformes, le ou les certificats correspondants seraient retirés.

‘HAPITRE IV : EXIGENCES HYGIENIQUES ET SANITAIRES AUXQUELLES
JOIVENT SATISFAIRE LES ABATTOIRS AVICOLES

wrticle 42 : Sans préjudice des dispositions particuliéres a certaines espéces
olailles, qui sont fixées par arrété ministre en charge de I'élevage, les établisseme
‘abattage de volailles doivent comporter une séparation suffisante entre le sect
ropre et le secteur souillé. lls doivent étre aménagés de telle sorte que soit assu
epuis l'introduction de l'animal vivant dans l'abattoir jusqu'a la sortie des vianc
sconnues propres a la consommation humaine, un cheminement continu sz
ossibilité de retour, sans croisement ni chevauchement entre animaux vivants
iandes et entre viandes et sous-produits ou déchets.

rticle 43 : Les exigences sanitaires et hygiéniques de conception, d'équipement et
nctionnement, auxquelles doivent répondre les abattoirs, sont fixées par arrété
linistre en charge de l'élevage.

rticle 44 : Le responsable de I'établissement d'abattage est tenu de faire procéde
n controle régulier de I'hygiéne générale des conditions de production dans s
tablissement, y compris les controles microbiologiques. Ces controles doivent por
Jr les outils, les installations, les machines et sur les produits a tous les stades de
roduction.

cet effet, il doit mettre en place un programme d'auto-contréle, conformément a
rglementation en vigueur.

= systeme d'auto-contréle mis en place par l'unité doit étre approuvé par les servic
stérinaires relevant du Ministére en charge de I'Elevage.

rticle 45 : Le responsable des abattoirs avicoles doit tenir un registre a garder pend:
1 an permettant de contréler :

‘origine des animaux ;

es entrées d'animaux et les sorties des produits d'abattage (nombre, date, poids ...);
es controles effectués et leurs résultats.

es données doivent étre communiquées, a leur demande, aux services vétérinaires
préfecture.



HAPITRE V : EXIGENCES HYGIENIQUES ET SANITAIRES AUXQUELLE
OIVENT SATISFAIRE LES ETABLISSEMENTS DE DECOUPE, [
RANSFORMATION, DE CONGELATION ET DE CONDITIONNEMENT DE
IANDES DE VOLAILLES

rticle 46 : Les établissements concernés dans ce chapitre doivent étre de dimensiol
iffisantes et aménagés de fagon a imposer une progression continue des différents
yérations, sans croisement ni chevauchement des circuits.

es exigences sanitaires et hygiéniques de conception, d'équipement et «
nctionnement, auxquelles doivent répondre ces établissements, ainsi que
nditions de manipulation des viandes sont fixées par arrété du ministre en charge ¢
levage.

s responsables de ces établissements doivent garantir la salubrité de leurs produ
1 prenant toutes les mesures nécessaires, notamment par la mise en place d'
ogramme d'auto-contréle, conformément a la réglementation en vigueur.

ticle 47 : Les établissements de découpe, de transformation, de congélation et ¢
nditionnement des viandes de volailles ne doivent étre approvisionnés en viandes
vats qu'a partir d'abattoirs de volailles autorisés.

ticle 48 : Les viandes découpées et abats doivent étre conditionnés et munis d't
spositif d'eétiquetage rendu inutilisable par lI'ouverture de I'emballage. Les emballage
ivent étre transparents et incolores, et répondre aux conditions prévues par
glementation en vigueur. lls ne peuvent étre réutilisés pour le conditionnement de
indes.

doivent porter en caractéres clairement visibles et facilement lisibles, les indicatior
avues par les textes réglementant les conditions d'étiquetage et de présentation de¢
nrées alimentaires.

ticle 49 : Pour indiquer les modes d'élevage ou une pratique de production spécial
l'exception des modes d'élevage biologiques dont les conditions spécifiques so
ges par arrété du ministre en charge de I'élevage, ne peuvent apparaitre sl
liquetage que les indications, mentions ou marques définies dans les cahiers de¢
arges ou codes de bonnes pratiques régis par arrété du ministre en charge ¢
evage. -

ticle 50 : Les viandes fraiches découpées, désossées ou ‘h'on, doivent éti
nsportées conformément aux textes relatifs au transport des denrées périssables.

|la sortie de |'atelier de découpe jusqu'a leur remise aux consommateurs, les viande
coupées de volailles doivent étre conservées sans interruption :



a une température comprise entre 0°c et +3°c pour les viandes réfrigérées ;
3 une température inférieure ou égale a -18°c pour les viandes congelées.

J cours de leur transport, les viandes provenant d'un établissement autorisé so
scompagneées d'un certificat sanitaire sur lequel figurent :

e numero d'autorisation de I'établissement ;
a mention en clair du mois et de I'année de congélation pour les viandes congelées ;
a date limite de consommation.

= document est conservé par ['établissement destinataire pendant une pério
inimale d'un an pour pouvoir étre présenté, a la demande, aux services vetérinaires.

HAPITRE VI : EXIGENCES HYGIENIQUES ET SANITAIRES DES CENTRES C
ONDITIONNEMENT OU DE TRANSFORMATION D'CEUFS

ticle 51 : Pour qu'il soit autorisé, un centre de conditionnement d'ceufs, doit répond
Ix exigences qui sont fixées par arrété du ministre en charge de |'élevage.

ticle 52 : Les ceufs destinés au conditionnement doivent étre entreposés dans de
caux propres, secs et exempts d'odeurs étrangeéres.

ticle 53 : Les ceufs doivent étre conditionnés dans des conditionnements portant t
spositif d'étiquette non réutilisable, une fois le conditionnement ouvert, portant l¢
antions suivantes :

2 nom, la raison sociale et I'adresse de I'entreprise qui a emballé les ceufs ;

> numero d'autorisation ;

indication de la date d'emballage sous forme de “jour/mois/année” ;
indication de la réfrigération et le mode de conservation ;

: nombre d'ceufs ;

1 date recommandée de vente ou de durabilité minimale.

1dication de toute autre date n'est pas admise.

ticle 54 : Le dispositif d'étiquetage apposé sur les conditionnements doit étre ¢
uleur différente selon la destination des ceufs conditionnés : -

e couleur blanche pour les ceufs destinés a la consommation humaine ,
e couleur jaune pour les ceufs destinés a l'industrie des denrées alimentaires.



1APITRE VII : EXIGENCES HYGIENIQUES, SANITAIRES ET D'EQUIPEMENT
JUR LA COMMERCIALISATION DES VIANDES DE VOLAILLES

ticle 55 : Les locaux de vente des viandes de volailles doivent étre implantés
wverts en un lieu exempt d'odeurs, situé a l'abri de toute cause de pollution quel
'en soit la nature et susceptible de nuire a I'hygiéne des locaux et a la salubrité de
indes qui y sont préparées et mises en vente. lls ne doivent étre implantés que dar
5 quartiers alimentés en électricité et en eau potable et qui ne sont pas sujets at
ndations.

s exigences auxquelles doivent répondre ces locaux de vente sont fixées par arré
ministre en charge de |'élevage.

ticle 56 : Les viandes de volailles mises en vente doivent provenir d'abattoi
torisés, regulierement surveillés par les services vétérinaires.

s viandes et les abats doivent étre tenus a I'abri des souillures et soustraits a I'actic
soleil et de toute source de chaleur. lls doivent constamment étre maintenus a
npérature n'excédant pas +4°c.

ticle 57 : Pour étre commercialisées, conformément aux dispositions du prése
cret, les carcasses de volailles doivent étre présentées a la vente, éviscérées sar
ats, ayant subi [|'ablation totale de I'cesophage, de la trachée, des viscére
yraciques (cceur et poumons) et abdominaux (proventricule, gésier, intestin, foie), @
léte et des pattes coupées a l'articulation du jarret.

ticle 58 : Les propriétaires des établissements et les personnes manipulant le
ndes et abats doivent observer les régles d'hygiéne spécifiques relatives
spection sanitaire, de salubrité et qualitative des animaux vivants et des alimen
rigine animale.

IAPITRE VIII : EXIGENCES HYGIENIQUES, SANITAIRES ET D'EQUIPEMENT
IXQUELLES DOIVENT SATISFAIRE LES ETABLISSEMENTS DE PRODUCTION,
MPORT-EXPORT ET DE COMMERCIALISATION DES ALIMENTS POUR
ILAILLES

ticle 59 : Les entreprises du secteur de l'alimentation animale en général, et d
imentation avicole en particulier, doivent remplir plusieurs exigences techniques
jieniques et sanitaires ayant trait a leurs activités et plus particulierement au
tallations, a l'‘équipement, au personnel, a la production, au contréle de qualité,
itreposage et aux documents, afin d'assurer a la fois la sécurité des ahments pot
maux et la tracabilité des produits.



cet effet, elles doivent appliquer le principe de « Marche en avant », qui signifie q
utes les opérations, de la matiere premiére jusqu'au produit fini, doivent respecter
rcuit sans retour en arriére ou croisement.

rticle 60 : Les exploitants du secteur alimentaire avicole doivent utiliser des guides
onnes pratiques d'hygiéne. Ces guides, rédigés par les professionnels et validés par
linistéere en charge de l|'élevage, ont pour vocation d'aider les professionnels
‘éserver la santé des animaux et celle des consommateurs des produits animaux.

rticle 61 : Tout producteur d’aliments pour volailles peut disposer d'un atelier
armettant de transformer ses produits, pour les commercialiser ensuite par différent
dies dont les modalités sont fixées par arrété du ministre en charge de I'élevag

rticle 62 : La vente des produits, transformés ou non, peut étre faite sur place (a
rme), sur le marché local, sur les foires et salons, en vente itinérante, vente g
yrespondance, vente organisée a l'avance (paniers), et également dans les points
znte collectifs. Ceux-ci sont des structures particuliéres ou les producteurs se relaien
vente, et recueillent directement le produit de leur vente.

rticle 63 : Les producteurs d'aliments pour volailles s'engagent a respecter le cahi
s charges établi par le ministére en charge de I'élevage, décrivant les modalités
nctionnement, permettant de les reconnaitre comme effectuant de la remise directe ;
nsommateur final. || est complété par un réglement intérieur fixant précisément |
nditions d'organisation propres au point de vente collectif.

rticle 64 : Les aliments doivent étre conditionnés dans des conditionnements porta
1 dispositif d'étiquette non réutilisable, une fois le conditionnement ouvert, portant |
entions suivantes :

e nom, la raison sociale et I'adresse de I'entreprise qui a emballé les aliments ;

e numéro d'autorisation ;

indication de la date d'emballage sous forme de "jour/mois/année" ;
indication du mode de conservation ;

a date recommandée d'utilisation ou de durabilité minimale.

1APITRE IX : EXIGENCES SANITAIRES ET HYGIENIQUES AUXQUELLES
JIVENT SATISFAIRE LES VOLIERES.

ticle 65: Les exigences hygiéniques, sanitaires et techniques applicables at
lieres, sont définies par arrété du Ministre en charge de I'Elevage.

iAPITRE X: LE CERTIFICAT DE CONFORMITE, CERTIFICAT MEDICAL E
JRMES - ' i



ECTION 1 : CERTIFICAT DE CONFORMITE

rticle 66 : Les établissements agréés, cités a l'article 2 ci-dessus sont soumis a ul
rrtification de conformité aux normes techniques hygiénique et sanitaires, a le
Jverture ou au cours de leur exploitation

ECTION 2 : CERTIFICAT MEDICAL

rticle 67 : Toute personne travaillant dans un établissement cité a I'article 2 ci-dess!
)it étre munie d'un certificat médical, datant de moins d'un an, attestant qu'elle est ap

manipuler les produits traités dans ['établissement. Ce certificat, délivré par
ructure sanitaire appropriée, doit étre présenté a toute réquisition des agen
andatés du ministére en charge de I'élevage.

1 outre, les responsables des établissements visés a l'article 2 sont tenus de mettre «
ace un dispositif de suivi médical de leur personnel.

=CTION 3 : DES NORMES TECHNIQUE, HYGIENIQUES ET SANITAIRES

ticle 68 : Les normes techniques doivent étre conformes aux cahiers des charge
gissant le positionnement, la construction, le fonctionnement, l'entretien de
ablissements et la gestion des résidus. Ces cahiers des charges régissent égaleme
5 types de matériel et leurs caractéristigues minimales pour chaque professic
ncernee.

ticle 69 : Les nomes hygiéniques et sanitaires doivent étre conformes a
glementation internationale et nationale en vigueur, ainsi qu'au code de bonr
atique régissant I'hygiéne des locaux, du matériel, des engins de transport, de
tements, 'état de santé du personnel de I'établissement concerné, la technologie ¢
dduction ou de traitement pour chaque produit concerné et le mode de gestion de
sidus.

:CTION 4 : CONTROLE DES NORMES TECHNIQUES, HYGIENIQUE E
\NITAIRES A LEUR OUVERTURE

ticle 70 : Avant l'ouverture des établissements cités a l'arficle 2 ci-dessus, le
sponsables de leur exploitation soumettent au service préfectoral/communal ¢
evage une demande de certificat de conformité, suivant un formulaire préétabli.

cet effet, un controle de conformité aux exigences administratives, technique
giénigues, sanitaires et environnementales est effectuée par les agents assermenté
ministere en charge de I'élevage, relevant des structures déconcentrées, et ce dar
-dix (10) jours qui suivent le dép6t de la demande.



ticle 71 : Le controle prévu a l'article 70 ci-dessus donne lieu, chaque fois que cel
! nécessaire, a l'établissement d'un rapport en trois exemplaires :

- Un exemplaire est adressé au Ministére en charge de |'Elevage ;

- Le deuxiéme est remis au responsable de I'établissement ou de l'installation

- Le troisiéme est conservé dans les archives des agents assermentés.

ticle 72 : Le contrdle des normes techniques doit porter sur la conformité de
iblissements cités a l'article 2 ci-dessus au normes de positionnement, d
wstruction, de fonctionnement, d'entretien et la gestion des résidus. Ce contrdle do
itéresser également aux types de matériel et leurs caractéristiques minimales pot
aque profession concermneée. Toutes ces normes sont définies et consignées dans de
viers des charges, par voie réglementaire.

ticle 73 : Le contréle des normes hygiéniques et sanitaires vérifie la conformité au
lles du code de bonne pratique régissant I'hygiéne des locaux, du matériel, de
ements, I'état de santé du personnel de I'établissement concerné, la technologie d
duction ou de traitement pour chaque produit concerné et le mode de gestion de
idus. Ce code de bonne pratique est défini par voie réglementaire.

icle 74 : Au cas ou les résultats du contréle prévu a l'article 70 ci-dessus sor
isfaisants, le certificat de conformité est attribué a I'établissement demandeur par |
:f de service préfectoral/communal de I'élevage.

cas contraire, les motifs de non attribution du certificat de conformité sont notifiés ai
nandeur, dans le délai de trente (30) jours qui suivent le dépbt de la demande.

CTION § : CONTROLE TECHNIQUE, HYGIENIQUE ET SANITAIRE AU COUR!
L’EXPLOITATION

icle 75 : Les agents assermentés des structures déconcentrées du ministére el
rge l'elevage sont chargés du controle technique, hygiénique et sanitaire semestrie
- établissements cités a l'article 2 ci-dessus, au cours de leur exploitation.

icle 76 : En ce qui concerne les établissements d'élevage de reproducteurs de
illes, des voliéres et de couvoirs, un contréle sanitaire spécifique devra étre effectue
s les trois semaines qui suivent le dép6t du formulaire rempli par le responsable de
iblissement.

ccle 77 : En cas de respect de normes techniques, hygiéniques et sanitaires et di
e de bonnes pratiques en matiére d'hygiéne pour la conception et le fonctionnemen
couvoirs, des élevages de reproducteurs et des voliéres, un certificat de conformite
delivré par le chef de service préfectoral/communal de I'élevage.



Article 78 : Le certificat de conformité, attestant le respect des normes hygiéniqu
sanitaires et techniques pour une période de six (6) mois, est délivré par le chef
service préfectoral/communal de I'élevage au cours de I'exploitation des établisseme
ités a l'article 2 ci-dessus. Il donne autorisation d'exercer une ou des activités visées

\rticle 79 : Si I'établissement, avant le délai de six (6) mois, procéde a la préparati
yroduit ne figurant pas sur la liste initiale ou a une maodification importan
frastructures, il formule aussitét sa demande de controle de conformité, tel que ¢
article 70 ci-dessus.

‘outefois, en cas de constat manifeste de la dégradation d'une installation, du maté
u d'un engin de transport, le certificat de conformité en cours de validité est susper
isqu'a la remise en état.

\rticle 80 : Les établissements mentionnés a I'article 2 ci-dessus sont soumis a un
I'assainissement et de désinfection des installations et équipements.

a nature des produits, les méthodes et les programmes de désinfection sont défi
rrété du ministre en charge de I'élevage.

wrticle 81 : Pour la réalisation de l'auto-contrdle prévu par la réglementation en vigue
es prélevements sont effectués par le médecin vétérinaire désigné par |'établissem
oncerné pour étre analysés dans le laboratoire vétérinaire agréé par l'auto
ompétente.

‘HAPITRE XI : DISPOSITIONS PATICULIERES

rticle 82 : Outre les exigences spécifiques prévues par le présent décret, les abattc
vicoles, les établissements de découpe, de transformation, de conditionnement,
ongélation et de commercialisation des viandes de volailles, les centres
onditionnement ou de transformation des ceufs doivent étre implantés dans une zc
quipée en eau potable, en électricité et en moyens adéquats d'assainissement
tuée le plus loin possible de toute source de pollution ou de contamination.

TITRE Il : AUTORISATION D’EXERCICE DES ACTIVITES D’ELEVAGE DE
VOLAILLES, DE PRODUCTION ET DE COMMERCIALISATION DES PRODUITS
AVICOLES ET ALIMENTS POUR VOLAILLES

rticle 83 : Avant toute exploitation des établissements cités a l'article 2 cité ci-dess!

yant bénéficiés d'un.agrément. sanitaire et détenteurs d’'un certificat de conformité

ur ouverture, visé a l'article 70 ci-dessus, une autorisation d’exercice est délivrée'
ministre en charge de |'élevage, dans les conditions prévues par le présent décret.



utorisation prévue ci-dessus est demandée par le responsable de |'établissemer
1cerné, auprés du ministére en charge de l'élevage sous couvert du Directel
fectoral/communal de |'élevage.

IAPITRE | : DEMANDE D’AUTORISATION D’EXERCICE

ticle 84 : La demande est accompagnée d'un dossier comportant, selon l'activite, le
ces suivantes :

declaration sur I'honneur, légalisée, précisant les distances avec les plus proche
établissements a activité avicole ;

ladite demande d'autorisation doit préciser : l'adresse de I'établissement, |
nature de l'activité, la capacité de production,

- pour une personne physique : l'idéntité et le domicile du demarndeur et

- pour les personnes morales : la raison sociale, le siege social, la qualité d
signataire et l'identité du responsable de la société ou du groupement ;

une copie I'agrément sanitaire ;

une copie du certificat de conformité ;

un contrat d'encadrement sanitaire établi avec un vétérinaire privé, visé par |
Président du Conseil National de I'Ordre des Docteurs Vétérinaires de Guinée ¢
le président de la CONASEG ;

un document contenant : un plan de situation a 'échelle de 1/1000 indiquar
'emplacement des locaux et la délimitation de I'établissement et un plan di
masse de l'ensemble de |'établissement, a I'échelle de 1/100 & 1/300 selon [
taille des locaux, indiquant la disposition des locaux de travail et leurs dimension:
au metre carré couvert, des locaux a usage du personnel et le plan d'évacuatiol
des eaux résiduaires ;

la liste des équipements et du matériel utilisés ;

pour les élevages avicoles et les couvoirs : un bulletin d'analyses chimiques e
bactériologiques de I'eau qui relate sa qualité, et éventuellement les traitements ¢
apporter, a défaut une attestation de raccordement au réseau public ;

pour les activités d'abattage, de transformation, de découpe, de conditionnemen
et de congélation®: un document prouvant la potabilité de I'eau ou a défaut, une
attestation de raccordement au réseau public ;

l'autorisation de construction ou d'aménagement délivrée par les autorité:
locales ; . FEITTLR
l'indication des cheminements des produits et le déplacement du personnel ;

la liste des produits et les diagrammes de leur production ;



* la capacité de ressuage et de stockage des chambres froides positives
négatives ;
* le plan de nettoyage et de désinfection des locaux et mateériels.

~HAPITRE Il : AUTORISATION D’EXERCICE

Article 85 : L'autorisation est subordonnée au respect des exigences techniqt
wgiéniques et sanitaires d'installation des locaux et des équipements ainsi que
espect des prescriptions hygiéniques et techniques relatives a la chaine de produc
3t qui sont fixées par voie réglementaire. Cette réglementation devra préciser :

1° - Pour les fermes d'élevage avicole et les couvoirs :

les distances minima qui doivent étre respectées entre une ferme d'élevage avicol
ine autre ou entre une ferme d'élevage avicole et un couvoir ou entre deux couvoirs |

- le plan des locaux et leurs équipements ;

les dispositions techniques relatives a la protection vis-a-vis des vecteurs d'age
yathogénes, a l'évacuation des fumiers et eaux usées, a I'élimination des cadavres
les déchets, a I'aménagement et I'équipement, au nettoyage et a la désinfection ;

la mise en place d'un plan de prophylaxie sanitaire et médicale ;

les informations qui devront étre portées sur les registres tenus obligatoirement sou:
esponsabilité du propriétaire.

'* - Pour les centres de conditionnement ou de transformation des ceufs :

- la conception des locaux et leur équipement ;
les conditions sanitaires et d'hygiéne a respecter ;

-les moyens utilisés pour le calibrage, le marquage et 'emballage ;
le systeme d'étiquetage.

° - Pour les abattoirs avicoles industriels, les établissements de décou
-ansformation, conditionnement et congélation des viandes de volailles :

le site d'implantation ;

la conception des locaux et leur équipement ;

les exigences sanitaires et techniques de la chaine de production.

° - Pour les moyens de transports et transporteurs des volailles vivantes et des ceufs

la conception et I'équipement des engins affectés au transport des volailles vivantes
es ceufs ; '

les conditions d'exercice de l'activité de transporteurs de volailles vivantes et des cet



s modalités de désinfection des moyens de transport ;

1 nature et conception des cageots destinés au transport.

Pour la commercialisation des viandes de volailles et des ceufs de consommation :
:s conditions sanitaires et hygiéniques ;

1S équipements de base nécessaires.

Pour les établissements de production, d'import-export et de commercialisation de
1ents pour volailles :

conception des locaux et leur équipement ;
:s conditions sanitaires et d'hygiéne a respecter ;
systéme d'étiquetage ;

gs exigences sanitaires et techniques de la chaine de production et de
1mercialisation ;

5 modalites de désinfection des moyens de transport.

icle 86 : L'autorisation est délivrée par le ministre en charge de I'élevage, s'il es
staté que les conditions prévues aux articles 84 et 85 ci-dessus sont réunies ; elle
1 retirée ou refusée par décision motivée lorsque ces conditions ne sont pas
rectées, et ce dans un délai ne dépassant pas 15 jours a compter de la date de le
‘e sanitaire.

APITRE lll : MESURES SPECIFIQUES

cle 87 : Les fermes d'élevage avicole de reproducteurs et les couvoirs sont soumis
1 controle sanitaire et hygiénique spécifique dont les modalités et les conditions son
2s par voie réglementaire.

r bénéficier des certificats sanitaires officiels attestant que leurs établissements son!
:mnes des maladies contagieuses dont la liste est fixée par le ministére en charge
'élevage, les proprietaires des fermes d'élevage avicole de reproducteurs et les
voirs doivent adhérer a ce controle.

cle 88 : Les frais afférents aux prélevements, analyses et toutes investigations
taires sont a la charge du demandeur de l'adhésion au contréle sanitaire ef
enique spécifique visé a l'article 87 ci-dessus.

cle 89 : Lorsque pour quelque motif que ce soit, les conditions prévues a l'article 87
assus ne sont plus remplies, ou si les résultats des analyses prescrites se révélent
conformes, le ou les certificats sanitaires ainsi que toute marque de labellisation ou
istinction sont retirés.



ticle 90 : Dans le cadre du programme national de lutte contre les maladi
ntagieuses affectant les volailles, les propriétaires de volailles doivent prendre toute
spositions édictées par le ministéere en charge de l'elevage, pour faire assur
xécution des opérations de prophylaxie sanitaire.

's propriétaires des fermes d'élevage avicole et des couvoirs sont tenus de désigni
- médecin vétérinaire diment autorisé a exercer, a titre privé, la médecine et

armacie vetérinaires conformement a la législation en vigueur en vue de I'exécutic
s opérations de prophylaxie sanitaire contre les maladies contagieuses citées
linéa précedent de cet article.

s indemnités pour abattage sanitaire ou pour sinistre épizootique peuvent éti
cordées par l'administration. Dans ce cas, sont applicables les dispositions de
icles 70- 73 de la Loi L/N°2018/026/AN du 03 Juillet 2018 susvisée.

ticle 91: Ne peuvent prétendre aux indemnités prévues que les propriétaire
tenteurs de certificats sanitaires visés a l'article 7 ci-dessus.

ticle 92 : |l est interdit d'alimenter les volailles avec des additifs ou aliments nc
torisés conformément a la réglementation en vigueur. Il est également interc
dministrer, par quelque moyen que ce soit, toute substance chimiqu
:dicamenteuse dont ['utilisation n'est pas autorisée conformément a la réglementatic
vigueur.

10bservation des prescriptions d'utilisation de ces produits, notamment celles relative
respect des délais d'attente au cours desquels, l'utilisation desdits produits e:
2rdite, est passible de sanctions fixées par la loi en vigueur.

ticle 93 : Les volailles destinées aux abattoirs avicoles industriels doivent étr
:ompagnées d'un document établi et signé par le propriétaire de la ferme d'élevag
son représentant, justifiant I'origine de ces volailles.

icle 94 : Lorsque le vétérinaire inspecteur chargé de l'inspection sanitaire décéle lor
s opérations d'inspection et sur la base des investigations, la présence de résidus d
dicaments vétérinaires ou d'additifs non autorisés ou de toute autre substance a de
eurs dépassant les limites diment admises, il est tenu de procéder a une enquét
mettant de s'enquérir de la qualité des produits avicoles destinés a la consommatio
naine. Les propriétaires de ces produits avicoles sont tenus de se soumettre a cett
Juéte.

icle 95 : Le dépét ou l'enfouissement de cadavres ou de déchets provenant de
nes d'élevage avicole, des couvoirs, des abattoirs, des centres de conditionnemer
de transformation d'ceufs et des marchés de gros de volailles, est interdit en dehor



s lieux autorisés par I'administration a cette fin. Les cadavres de volailles doivent éti
minés par incinération ou par des moyens autorisés par |'administration, sans qu
tte élimination nuise a la population, aux établissements et a I'environnemel
litrophes.

ticle 96 : Le stockage et I'épandage des fumiers et des lisiers en vue de lel
fouissement doivent étre réalisés sans que cela représente une nuisance ou u
nger pour les habitants ou les établissements du voisinage ou pour I'environnemen
; eaux de surface ou la nappe phréatique.

ticle 97 : Les moyens de transport des volailles et des ceufs doivent étre aménagé
ur ce type d'activité. lls doivent étre régulierement nettoyés et désinfectés. Le
lailles vivantes doivent étre transportées dans des cageots fabriqués avec de
itériaux qui peuvent étre lavés et désinfectés. Les véhicules et matériel servant a
nsport des animaux vivants et ceufs doivent, aprés chaque utilisation, étr
gneusement nettoyés, ensuite désinfectés avec une solution d'un produ
iciellement reconnu efficace par I'administration.

ticle 98 : Un systéme de lutte contre les rongeurs doit étre mis en place dans tous le
Ix ou les activités citées a l'article premier ci-dessus sont exercées. A la demand
s services de controle, le propriétaire est tenu d'apporter la preuve matérielle justifiar
2 ledit systeme est mis en ceuvre.

ticle 99 : Il est interdit d'utiliser sur les emballages des produits avicoles des mention
marques pouvant laisser croire que lesdits produits sont issus d'un mode d'élevag
ticulier ou d'une pratique de production spéciale sans que ces produits répondent
5 prescriptions et des engagements relatifs a ces modes de productions, qui auraier
l'objet de cahiers de charges ou conditions établies par I'administration a cette fin.

icle 100 : Le commerce simultané, dans un méme local, des volailles vivantes et de
ndes de volailles est interdit.

RE V : DISPOSITIONS TRANSITOIRES ET FINALES

icle 101 : Tout établissement déja existant, ne remplissant pas les dispositions di
sent décret, dispose d'une période transitoire de douze (12) mois, a compter de |;
e de signature du present Décret, pour régulariser sa situation.

icle 102 : Sont abrogées toutes dispositions antérieures et contraires au présen
>ret.

icle 103 : Le ministre en charge de I'élevage fixera par voie réglementaire, en tan
: de besoin, les modalités d'application du présent Décret.



rticle 104 : Le Ministre en charge de I'Elevage, du Commerce, de I'Industrie et ¢
'ME, de I'Environnement, du Transport, de ['‘Administration du Territoire et
Aménagement du Territoire sont chargés, chacun en ce qui le concerne,
application du présent décret.

rticle 105 : Le présent Décret qui prend effet a compter de sa date de signature, se
nregistré et publié au Journal Officiel de la République.

13 AVR. 2021

Professeur Alpha CONDE




